Mleczna babka
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wusiowe smaki

A dla czytelnikéw eGlosu mam jeszcze przepis na pyszna babke, ktora
znalazlam tu. Polecam, bo jest smaczna, a w dodatku prosta i szybka w przygotowaniu.

Skladniki:

e 125 g margaryny

¢ 3/4 szklanki cukru

3/4 szklanki mleka

2 szklanki maki

1 tyzeczka sody oczyszczonej

1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 tyzka kakao

4 lyzki dzemu np. czeresniowego


http://slodkababeczkaks.blogspot.com/2017/04/babka-mleczna.html

e 2 jajka

e 1 lyzeczka cynamonu
Margaryne, cukier i mleko przetozy¢ do garnka, mieszajac doprowadzi¢ do wrzenia. Ostudzié.
Nastepnie doda¢ make wymieszang z proszkiem do pieczenia i soda, kakao, dzemem, jajkami i
cynamonem. Catos¢ doktadnie zmiksowac. Przetozy¢ do nattuszczonej i posypanej butka tarta formy

babkowe;j. Piec okoto godzine w 180 stopniach, do suchego patyczka. Po upieczeniu delikatnie wyjaé
z formy, ostudzi¢ i udekorowac. Ja udekorowalam domowym lukrem i kolorowa posypka.
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