Pizzerinki na dzien pizzy
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Pizza by sie jadlo ja na okraglo. Polecam dzis wersje mini, ale wyszlo réwnie smacznie.
Wyszlo mi 10 sztuk na grubym ciescie, ale spokojnie mozna zrobi¢ 12-14 sztuk, wtedy
ciasto bedzie ciensze.

Ciasto:

e 50 dag maki

e 42 g drozdzy

e 1/2 tyzeczki soli

e 1/2 tyzeczki cukru
e 2 lyzki oleju

Dodatki:

e 5 lyzek keczupu z dyni lub koncentratu pomidorowego
» kilka plasterkow szynki

¢ 1 ogorek konserwowy

e 4 tyzki kukurydzy



mata cebulka

1 pieczarka

1/4 papryki czerwonej

e ziola prowansalskie

20-30 dag startego zottego sera

Drozdze rozpuscic¢ z cukrem w szklance cieptej wody. Nastepnie dodaé 5 tyzek maki, wymieszacé i
odstawic¢ na okoto 15-20 minut do wyrosniecia. Nastepnie do pozostatej maki dodac¢ rozczyn, olej, sol
i wszystko doktadnie zagnies¢. Z ciasta uformowac 10 okragtych placuszkow. Ulozy¢ je na blasze
wylozonej papierem do pieczenia. Placuszki posmarowac¢ dzemem z dyni lub koncentratem
pomidorowym, utozy¢ pokrojona w paski szynke, pokrojona cebulke, papryke i pieczarke. Catos¢
posypac ziotami prowansalskimi, kukurydza i startym serem zéttym. Piec okoto 20 minut w 180
stopniach.

EWA ZURAW

http://ewusiowesmaki.blogspot.com/
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