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Domowe pierniczki
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Pierniczki to nieodlaczny element Swiat Bozego Narodzenia. Najlepiej smakuja oczywiscie
te domowej roboty. Dla Czytelnikow , Glosu” mamy sprawdzony przepis na swiateczne
lakocie. Zapewniamy, Ze to wysmienita zabawa dla calej rodziny - zwlaszcza dla
najmlodszych, ktérzy w ozdabianiu ciastek nie maja sobie réwnych...

Do przygotowania pierniczkéw potrzebujemy: 1 kg maki pszennej, 3 jajka, 1 kostke margaryny,
szklanke cukru, szklanke miodu, 3 czubate lyzki przyprawy do piernikéw, 1 ptaska tyzke kakao (im
wiecej go dodamy, tym ciemniejsze beda ciastka), 2 tyzeczki sody oczyszczonej, 1 tyzka wody.
Przydadza nam sie réwniez foremki w dowolnych - najlepiej Swiagtecznych ksztattach.
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W rondlu nalezy rozpusci¢ margaryne. Dodajemy do niej cukier, midd, przyprawe do piernikéw oraz
kakao. Mieszany - na malym ogniu! - dopoki cukier sie nie rozpusci i nie otrzymamy jednolitej masy.
Odstawiamy do ostygniecia.

Na stolnice wysypujemy make i dodajemy do niej jajka, sode oraz przestudzona mase z rondelka,
Zagniatamy ciasto.



Ciasto cienko rozwatkowujemy i wykrajamy wzory foremkami do ciastek. Jesli chcemy zawiesic¢
pierniczki na choince, nalezy pamietac, aby wycia¢ w nich dziurke. Mozna to zrobi¢ na przyktad przy
uzyciu stomki.
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Ciasteczka uktadamy na blaszce wylozonej papierem do pieczenia - dzieki temu pierniczki nie beda
przywierac. Blache wktadamy do piekarnika rozgrzanego do 160 stopni na okoto 5-10 minut. Nalezy
kontrolowac¢ czas pieczenia, poniewaz wiele zalezy od piekarnika i grubosci wycietych ciastek.

Pierniczki gotowe!

Ciasteczka mozemy jeszcze polukrowac. Bialy lukier otrzymamy taczac biatko z duza iloscia cukru
pudru (i odrobing soku z cytryny dla przetamania stodkosci). Z tym zadaniem najlepiej poradza sobie
najmtodsi cztonkowie rodziny. Smacznego!

Zrédlo: https://skierniewice.eglos.pl/aktualnosci/item/34023-domowe-pierniczki



