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Pasztet z krolika
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Sktadniki: sprawiony krolik, 1 kg podgardla, 30 dag wieprzowej watrébki, 5 srednich
marchwi, %2 duzego selera, 3 srednie pietruszki, sol, pieprz, gatka muszkatotowa.

Sposéb przygotowania: Wszystkie sktadniki zagotowa¢ do miekkosci. Mieso krdlika oddzieli¢
od kosci. Wszystko trzykrotnie zmieli¢, doprawi¢ do smaku wedlug wlasnych upodoban. Piec
godzine w temperaturze 180 st. C.

Zrédto: https://skierniewice.eglos.pl/aktualnosci/item/35278-pasztet-z-krolika



