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Idealny dodatek do zup - domowe grzanki z czerstwego pieczywa. Warto je
zrobić w domu

Składniki:

czerstwe pieczywo pszenne lub razowe (bułka lub chleb) 
 oliwa z oliwek lub masło – kilka łyżek
 zioła prowansalskie lub inne ulubione

Przygotowanie:

Pieczywo kroimy w kostkę.1.
Przekładamy do plastikowej miski, skrapiamy oliwą z oliwek lekko mieszając grzanki w misce.2.
Zamiast oliwy można użyć kilka łyżek roztopionego masła.
Posypujemy ziołami, lekko mieszamy, aby równomiernie rozprowadzić zioła.3.
Grzanki należy zrumienić na blaszce wyłożonej papierem do pieczenia, w piekarniku4.
nastawionym na 200 st C, około 10 minut, aż uzyskają złoty kolor.

Źródło: https://skierniewice.eglos.pl/aktualnosci/item/35336-domowe-grzanki


