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kodeczki ziemniaczane
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Sktadniki:

¢ 1,5 kg ziemniakdéw

1 Srednia cebula

2 zgbki czosnku

200 gram chudego boczku
200 gram sera zéttego
200 ml kwasnej Smietany
1 peczek szczypiorku

Wykonanie:

Ziemniaki doktadnie umy¢ i ugotowad w catosci, prawie do miekkosci. Boczek pokroi¢ w paseczki, cebule w
kostke i razem podsmazy¢ na patelni. Pod koniec smazenia dodac rozdrobniony czosnek.

Wystudzone ziemniaki przekroi¢ na pét, czesciowo wydrazy¢ srodki i nafaszerowac wczesniej



przygotowanym boczkiem i cebulg. Tak przygotowane ziemniaki posypa¢ startym serem i zapiec w
piekarniku w temperaturze 180 stopni przez okoto 20 minut.

Po wyciggnieciu z piekarnika, na kazdego ziemniaka potozy¢ po tyzce Smietany i posypac posiekanym
szczypiorkiem.
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