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Skladniki

Podane ilosci sktadnikéw wystarcza do upieczenia dos¢ wysokiego ciasta w duzej
okragtej tortownicy, lub na kwadratowej blaszce o szerokosci ok. 35 cm

e 3/4 kostki masta

4 jajka

1/2 lub 2/3 szklanki cukru (ja wole mniej cukru)

2 szklanki maki

70 ml wody

2 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia

2 tyzki mocnego alkoholu - np. koniak, rum, ja dodatem nalewki z mirabelek
pot kilograma sliwek

2-3 duze jabtka

cynamon

skladniki kruszonki: 1/4 kostki masta, po6t szklanki cukru, pét szklanki maki



Przygotowanie ciasta

1. Zacznij od przygotowania ciasta: utrzyj miekkie masto z cukrem do uzyskania jednolitej masy,
a nastepnie dodawaj po trochu jajka i caty czas mieszaj (lub miksuj mikserem) az do uzyskania
puszystej masy.

2. Make przesiej i wymieszaj z proszkiem do pieczenia, a nastepnie dodaj do przygotowanej
wczesniej masy.

3. Teraz kolej na wode i odrobine alkoholu - te sktadniki rowniez polacz z masa i calo$¢ doktadnie
wymieszaj az do uzyskania jednolitego ciasta.

4. Tak przygotowane ciasto przetéz do blachy (ja zwykle wyktadam blache papierem do
pieczenia).

5. Jabtka obierz i pokrdj w mniej wiecej 3 mm plasterki, a sliwki przekrdj na potowki i usun
pestki.

6. Na przygotowane wczesniej ciasto wytoz potowki sliwek, jedna obok drugiej tak by pokryty cata
powierzchnie ciasta. Kazda sliwke mozesz lekko docisnaé, zeby zagtebita sie w ciescie. Na
sliwkach ut6z warstwe jabtek.

7. Na koniec przygotuj kruszonke. Zimne masto pokroj w kostke i wymieszaj z maka i cukrem.
Zagniataj lekko przy pomocy palcow az utworza sie niewielkie grudki. Taka mieszanka posyp
doktadnie owoce i wldz ciasto do piekarnika nagrzanego do temperatury 185 stopni C. Piecz
przez 50 - 55 minut. Przed wyjeciem sprawdz stan upieczenia przy pomocy drewnianego
patyczka lub wykataczki.

8. Przed podaniem oprdsz cate ciasto cukrem pudrem.

Zrédto: https://skierniewice.eglos.pl/aktualnosci/item/36575-ciasto



