Koperty ze sliwkami
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Skladniki:

- 60 dag maki

- 2 margaryny , Kasia”

- 1 szklanka $mietany 18%

- 2 cukry waniliowe

- $liwki podzieli¢ na potéwki (bez pestek; moga by¢ sliwki z kompotu)

- biatko do posmarowania

* zamiast sliwek moga by¢ truskawki, ale wtedy trzeba je obtoczy¢ w butce tartej

Wykonanie:



Make i margaryne doktadnie siekamy. Dodajemy Smietane i cukier. Szybko wyrabiamy na jednolita
mase. Odstawiamy w chtodne miejsce na 40-50 min.

Stolnice posypa¢ maka. Ciasto rozwatkowujemy na placek grubosci 3 mm. Kroimy w sredniej
wielkosci kwadraty. Na kazdym kawatku ukladamy potéwke sliwki. Sliwki powinny byé , otwarta”
strona do géry. Rogi kwadratow sklejamy tak, by powstaly koperty.

Roztrzepujemy biatko w osobnym naczyniu. Smarujemy nim koperty z wierzchu i posypujemy cukrem
waniliowym. Tak przygotowane ciastka kltadziemy na wysmarowang margaryna blache albo na
papierze. Piekarnik rozgrzewamy do 180 st. C. Ciastka pieczemy 25-30 minut az do zarumienienia.

Zrédto: https://skierniewice.eglos.pl/aktualnosci/item/37065-koperty-ze-sliwkami



