Roladki ziemniaczane
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Skladniki:

- 7 ziemniakow

- 2-3 walfle suche tortowe
- lyzka masta

- sol i pieprz

- koperek

- olej do smazenia
Wykonanie:

Obrac¢ ziemniaki i ugotowac¢ w osolonej wodzie. Odcedzi¢, doda¢ masto i posiekany koperek i
przyprawy. Pottuc je na puree.



Wafle potozy¢ na folie aluminiowa. Na kazdy nakltadamy gorgce puree ziemniaczane i rozprowadzic¢
je tyzka.

Po kilku minutach, gdy wafle zmiekna, zwinac¢ je ciasno w rulon i owina¢ folig. Po wystudzeniu
wkladamy do lodéwki.

Przed podaniem kazdy kroimy na centymetrowe plastry i smazymy je na oleju az do uzyskania
ztotego koloru.
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