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Składniki:

4 jajka

1 szklanka cukru pudru

1,5 szklanki mąki

3 łyżki oleju

1 łyżka octu

1 cytryna

2 łyżeczki proszku do pieczenia

1 kostka masła

rodzynki, skórka pomarańczowa



Wykonanie:

Żółtka ubijamy z cukrem. Dodajemy masło i ubijamy dalej. Następnie dodajemy olej, ocet, sok z
cytryny i mąkę. Wszystko miksujemy. Na koniec dodajemy ubitą pianę z białek i mieszamy ciasto
łyżką. Dorzucamy rodzinki i skórkę pomarańczową. Ciasto przekładamy do formy. Pieczemy 45 minut
w temperaturze 170 st. C.
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