Jablecznik z kruszonka
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Skladniki:

e 2 szklanki maki tortowej

e 2 lyzki budyniu w proszku
e 2 jajka

e 1 tyzka Smietany

e 250 g masta

e 11 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
e 11i1/4 szklanki cukru

e 2 tyzki cukru waniliowego
e 2 kg jabtek

e 1/2 szklanka maki pszennej
e cynamon

2 garscie rodzynek

Jabtka obrac i zetrzeé na tarce o Srednich oczkach. Odcisng¢ z nadmiaru soku. Z po6t szklanki maki
pszennej, 100 g masta i potowy cukru zagnies¢ kruszonke i rozetrze¢ w palcach. Make tortowa



przesia¢. Dodac¢ jajka, budyn w proszku, smietane, reszte masta i cukru, cukier waniliowy oraz
proszek do pieczenia. Zagnies¢ gtadkie ciasto i wylepi¢ dno i boki tortownicy wytozonej papierem do
pieczenia. Spdd ponaktuwaé widelcem. Na ciescie roztozy¢ jabtka wymieszane z cynamonem i
rodzynkami. Piekarnik rozgrza¢ do 180 stopni. Wierzch posypac kruszonka. Piec 50-55 minut.
Ostudzi¢. Posypac¢ cukrem pudrem.
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