Swiateczny miodownik
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Skladniki:

e 70 dag maki pszennej

1 szklanka cukru pudru

2 tyzeczki proszku do pieczenia
2 jajka

margaryna

4 lyzki miodu

e szczypta soli

e krem karpatkowy

¢ 1/2 stoika dzemu wisniowego

e polewa

Make posieka¢ z margaryna, cukrem, proszkiem do pieczenia i sola.
Dodac¢ jajka, midd i zagniesé¢ ciasto. podzieli¢ na 4 czesci.

Blache wylozy¢ papierem do pieczenia i wylepic porcje ciasta. Piec na zloty kolor okoto 15-20 minut.



Postepowac tak z kazda porcja ciasta.

Po ostygnieciu pierwszy placek posmarowa¢ dzemem, a nastepne dwa kremem karpatkowym
przygotowanym wg przepisu na opakowaniu.

Ostatni placek udekorowaé polewa.

Ciasto najlepiej smakuje na drugi lub trzeci dzien.

Zrédlo: https://skierniewice.eglos.pl/aktualnosci/item/37522-swiateczny-miodownik



