Krewetki czosnkowe
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SKEADNIKI

250 g krewetek tygrysich (Black Tiger, moga by¢ mrozone)
80 ml wina biatego wytrawnego

6 zabkow czosnku Swiezego

3 tyzki natki pietruszki

60 g masta

3 tyzki oliwy z oliwek

sol

2 tyzki soku z cytryny

PRZYGOTOWANIE

Krewetki rozmroz w misce z ciepta woda. Ja zawsze kupuje te juz obrane i gotowe do przyrzadzenia,
w przeciwnym wypadku trzeba sie troche napracowacé z ich przygotowaniem (zdja¢ pancerze, odciac

glowy i wyjac jelito).

Na duzej patelni rozgrzej 30 g masta.



Czosnek pokroj w cieniutkie plasterki i wrzué na patelnie.

Od razu wrzué krewetki i podsmazaj przez okoto minute.

Zrédto: https://skierniewice.eglos.pl/aktualnosci/item/37639-krewetki-czosnkowe



