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Sktadniki

Schab - 1,5 kg

Mosso Olej Mazowiecki - 4 tyzki
Suszona stodka papryka - 1 tyzka
Czosnek granulowany - 1 tyzeczka
Jajka ugotowane na twardo - 6 sztuk
Mosso Chrzan Delikatesowy - 3 tyzki
Mosso Majonez Napoleonski - 2 tyzki
Zelatyna - 2 tyzeczki

Pietruszka - 2 tyzki

Sél, pieprz - do smaku

PRZYGOTOWANIE SCHABU



Schab umy¢ i osuszy¢ recznikiem papierowym. Przyprawi¢ papryka, czosnkiem oraz solg i pieprzem. Obsmazy¢ z kazdej
strony na rozgrzanym Oleju Mazowieckim Mosso. Wtozy¢ schab do rekawa foliowego i piec przez 50 minut w temperaturze
180°C. Mieso po upieczeniu odstawi¢ do wystudzenia. Nastepnie pokroi¢ w plastry i nacia¢ kieszonki.

Jajka obrac i posieka¢ drobno, doda¢ 1 tyzeczke Chrzanu Delikatesowego Mosso oraz Majonez Napoleohski Mosso.
Wymieszad wraz z posiekang pietruszka i przyprawic¢ solg oraz pieprzem. Natozy¢ paste jajeczng do kieszonek z schabu i

utozy¢ na talerzu.

Powstaty po pieczeniu wywar wla¢ do garnka, gdyby byto go mato dola¢ 200 ml wody i doprawi¢ do smaku solg i
pieprzem. Podgrzad, ale nie zagotowad i dodac 2 tyzeczki zelatyny. Zala¢ utozone na pétmisku kieszonki i wtozy¢ do loddwki.

Zrédlo: https://skierniewice.eglos.pl/aktualnosci/item/37892-schab



