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Sktadniki

Bagietka - 1-2 sztuki

Mosso Sos Burgerowy

Mosso Ketchup Pikantny Premium
Mosso Sos Musztardowo-Chrzanowy
Masto - 6 tyzek

Czosnek - 2 zabki

Szynka Parmenska - 4 plastry
Rukola - 1 gars¢

Wedzony foso$ - 4 plastry
Roszponka - 1 gars¢

Bakfazan - 1 maty



Pomidor - 1 sztuka
Swieza bazylia - 5 listkéw
Wersje smakowe:
Z szynka parmenska, rukola i Ketchupem Pikantnym Premium Mosso
Z wedzonym tososiem, roszponka i Sosem Musztardowo-Chrzanowym Mosso
Z grillowanym baktazanem, pomidorem i Sosem Burgerowy Mosso
Wersja klasyczna: oliwa z oliwek, pomidorki pokrojone w kostke, bazylia

Masto wymieszac z posiekanym czosnkiem. Bagietke pokroi¢ w poprzek i posmarowa¢ mastem czosnkowym. Rozgrza¢ grilla
i opiekac bagietki z obu stron.

Na grillu grillowa¢ pokrojonego w plastry baktazana, nastepnie pokroi¢ go w kostke i wymiesza¢ z pokrojonym pomidorem.

Posmarowac grillowane bagietki sosami i Ketchupem Pikantnym Mosso. Uktada¢ ulubione dodatki - np. szynke parmenska,
tososia czy baktazana z pomidorami. Wierzch mozna pola¢ dodatkowg porcjg sosu.
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