Cukiniowe placuszki
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Skladniki:

e cukinia - 1 duza sztuka, ok. 1/2 kg

e cebula - 1 mata szt

e szczypior - 1 lyzka, posiekany

e natka pietruszki - 1 tyzka, posiekana
e jajko - 2 szt

e maka pszenna - 3 tyzki

¢ kolendra mielona - 1/4 tyzeczki

* 501, pieprz - do smaku

e olej rzepakowy - do smazenia

* tosos wedzony - 10 plasterkow

e kapary - ok. 20 szt

e Smietana - 1 mate opakowanie, kwasna np. 18%
* jajko przepidrcze - 10 szt

Przygotowanie:

Cukinie zetrzyj na grubych oczkach tarki, posol i odstaw na kwadrans. Po tym czasie doktadnie
odcisnij ja z nadmiaru wody.

Cebule drobno posiekaj, zeszklij na oleju. Dodaj do cukinii, wymieszaj z maka, jajkami, natka,
Szczypiorem i przyprawami.

Ciasto naktadaj tyzka na rozgrzany olej, smaz na ztoto z obu stron.

Placuszki podawaj z kwasna $mietanka, ugotowanymi na twardo jajkami przepiorek, kaparami i
tososiem. Cato$¢ mozesz skropi¢ sokiem z cytryny i oproszy¢ swiezo mielonym pieprzem.
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