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Tarta biszkoptowa z truskawkami

data aktualizacji: 2021.06.01 autor: Redakcja

Sktadniki:

Forma o srednicy 28 cm

Biszkopt:

3 jajka

3 tyzki maki tortowe;j

1 tyzka skrobi ziemniaczanej
3-4 tyzki cukru

Dodatkowo:

4-5 tyzek dzemu truskawkowego
250 ml kremowki

1 Smietan-fix

1 galaretka truskawkowa

ok 400 g Swiezych truskawek

Sposéb przygotowania :



 Galaretka: Galaretke rozpusci¢ we wrzatku (w mniejszej ilosci wody niz podano na
opakowaniu). Schtodzic.

« Biszkopt: Biatka oddzieli¢ od zéttek i ubi¢ na sztywng piane. W trakcie ubijania dodac
cukier. Nastepnie dodac z6ttka i jeszcze przez chwile miksowac.

» Make przesiac. Delikatnie wmiesza¢ w mase jajeczna.

 Spdd formy nattusci¢ i obsypac butka tarta.

« Biszkopt przela¢ do rozgrzanego do 180 stopni piekarnika i piec przez ok 25 minut. Po
upieczeniu przez chwile zostawi¢ w uchylonym piekarniku.

 Po ostygnieciu biszkopt posmarowac dzemem.

« Masa: Schtodzong kremdéwke ubi¢ ze Smietan-fixem i rozsmarowac na ciescie.

e Truskawki umy¢, pokroi¢ w plastry i utozy¢ na warstwie smietany.

» Na wierzch ciasta wyla¢ tezejacg galaretke.
Przechowywad w loddwce.

Zrédlo: https://skierniewice.eglos.pl/aktualnosci/item/38733-tarta-biszkoptowa-z-truskawkami



