Babeczki czekoladowe ze skorka pomaranczy
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Sktadniki:

1.5 szklanki maki pszennej

1 szklanka mleka

1 jajko

1/4 szklanki oleju

2 tyzki kakao

0.5 tyzeczki sody

1 tyzeczka proszku do pieczenia

0.5 szklanki cukru

2 tyzki startej skorki pomarahczowe;j

Sposdéb przygotowania:

Wymiesza¢ w misce mokre sktadniki, doda¢ do nich suche oraz 2 tyzki startej skérki z 1 pomaranczy.
Wszystko mieszaé, nie miksowaé. Ciastem napetni¢ foremki, tak do 1/2 wysokosci. Wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika na 180 stopni i piec 20 minut. Upieczone i ostudzone babeczki posypa¢ cukrem pudrem.
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