Kulinarne czary mary przyprawione kultura. W CKiS rusza
Piwnica Browar Strakacza
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Gdy odwiedzalismy piwnice, jeszcze nie pokazano nam gotowego menu, cen, czy godzin
otwarcia - gospodarz zaprasza na wielkie otwarcie. Pozostaje zwiedzenie wnetrz.

Przestrzen piwnicy nie bedzie restauracja kameralna, miejsca pod polokraglymi ceglanymi
sklepieniami nie zabraknie. Sala zielona, glamour, kawiarniana...

Jedzenie i dobre menu to za mato, by posadzi¢ gosci za stotami, ale ma by¢ atutem otwieranej w
podziemiach Centrum Kultury i Sztuki kawiarni-restauraciji.

Wtasciciel ma ambicje uczyni¢ wnetrza atrakcyjnymi dla klientéw - bywalcéw. Sa wiec dzikie zielenie
i rajskie rosliny, jest typowo pubowy klimat, jest sala dla wymagajacych - tzw. glamour, ze
szklanymi, bogatymi zyrandolami i lustrami w ciezkich ztotych ramach, i stoty debowe. Sa
przestrzenie z oryginalnymi fotelami a la mile maison - eleganckie fotele kreuja wyjatkowa
przestrzen zarezerwowana dla szukajacych miejsca, gdzie zatrzymaja sie na dtuzej. Eleganckie i



komfortowe wnetrze dla wymagajacych, sale dla barowych fanéw i lubiacych ,jakby luksusowe”
przestrzenie. Jest oczywiscie pokaZzny bar i zapowiedz - tu podawane beda dobre piwa kraftowe, nie
produkty chmielopodobne, ogoélnie dostepne na rynku.
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- Browar bedzie warzyt piwo tylko dla nas - Pils Skierniewicki oraz pszeniczne - tak brzmi
zapowiedz restauratora, ktory w logotypie umiescit marke - dobro Skierniewic - Browar
Skierniewice.

A jedzenie?
Sa dwie organizacje, ktore certyfikuja na calym swiecie restauracje serwujgce pizze neapolitanska.

- Chcemy dotaczy¢ do elity i by¢ certyfikowana restauracja - mowi Bernard Czechowski, wtasciciel
otwieranej w podziemiach CKiS kawiarni-restauracji.

W wojewodztwie t0dzkim, jak na razie, jest tylko jedna restauracja, ktéra Wtosi z Neapolu
certyfikowali - znajduje sie w Pabianicach.

- Bedziemy drudzy - przekonuje Czechowski. - Bedziemy robi¢ pizze wedtug oryginalnej receptury i
z produktéw wtoskich.

Porzadkujac - pizza neopolitanska uznawana jest za najlepsza na swiecie, choc... ta poezja nie musi
kazdemu odpowiada¢. Czym ro6zni sie od innych? Najprosciej - ciasto przypomina nale$nik - jest
wyjatkowo cienkie, ale okala je gruby, puchaty rant. W domowych warunkach - nie do odtworzenia.
Kluczem, pomijajac recepture, jest piec.

- Pizza neapolitanska nie nadaje sie na dowoz, chcemy nauczy¢ skierniewiczan je$¢ na miescie, a
raczej wyprowadzi¢ ich na nowo na miasto - méwi restaurator.

W Skierniewicach wszyscy jedzenie rozwoza. Oni mdéwia - chcemy, by przyszli do nas, zaczeli
wychodzi¢ z doméw. Dodatkowym argumentem w tym kierunku ma by¢ dobra muzyka - koncerty
jazzowe, bluesowe - muzyka na zywo.

- Marzytbym sobie, by takie koncerty odbywaly sie dwa razy w tygodniu. JesteSmy otwarci na mtode
talenty, jak ktos bedzie chciat zaspiewac, badz zagrac¢, zapraszamy. JesteSmy za tym, by do Piwnicy
wrocili rowniez stand-uperzy.

Sceny w piwnicy jeszcze nie ma, ale jak styszymy - jest zaprojektowana, pozostaje sprébowac ja
zrobi¢ do otwarcia lokalu.

W Browarze podawane beda miesa i danie mieszczace sie w przestrzeni - kuchnia z potudnia Europy.

Wielkie otwarcie w sobote (3.06) o godz. 19.00.
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